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Hotel Restaurant HOHE SCHULE 
 
Schulhofstrasse 3-5 
35745 Herborn 
 

Telefon: 02772 – 9279-0  
Fax:  02772 – 9279-21 

E-mail: hoheschule@t-online.de 
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HOTELINFORMATIONEN 
 
 
 
 
 

Anschrift:    Hotel – Restaurant HOHE SCHULE 
Schulhofstrasse 3-5 
35745 Herborn 

 
Telefon:    02772 – 9279-0 
Fax:     02772 – 9279-21  
Email:    hoheschule@t-online.de 
Website:    www.hohe-schule.de 
Ansprechpartner:  Martin Theiß 

Carola Theiß 
 
Zimmeranzahl:   6 Doppelzimmer 

2 Einzelzimmer 
     1 Suite 
 

Zimmerpreise:   Doppelzimmer pro Nacht  € 109,00 
inkl. Frühstück   Einzelzimmer pro Nacht  € 77,00 

Suite pro Nacht    € 139,00 
 
  
 
Restaurants: Restaurant HOHE SCHULE 

Restaurant mit internationaler, gehobenen 
Küche, einem Gastraum, einem Salon sowie 
einem wunderschönen Innenhof 
 
Restaurant für ca. 35-40 Personen 
Salon für ca. 35 Personen 

 
 
 
 
 
 
 
 



  
Einrichtungen: 9 Gästezimmer    
 
Zimmer 11:  schönes helles Doppelzimmer mit Badezimmer, 

Badewanne  
 
Zimmer 12:  Turmzimmer, schönes helles Doppelzimmer mit 

Badezimmer, Badewanne 
 

   
 
Zimmer 13:  schönes, großes Doppelzimmer mit Badezimmer, 

Dusche   
 
Zimmer 14:  schönes Doppelzimmer mit Badezimmer mit 

Badewanne und separatem WC 
 

Zimmer 15:  schönes Einzelzimmer mit Badezimmer, Dusche 
 
Zimmer 16:  kleines Doppelzimmer mit Badezimmer, Dusche 
 
Zimmer 17:  kleines Einzelzimmer mit kleinem Bad und Dusche 
 
Zimmer 18:  Suite, mit Flur, Wohnraum und offenem 

Schlafraum, großes Bad mit Badewanne  
 

   
 
Zimmer 19:  großes, helles Doppelzimmer, Bad mit Dusche   
 
 



  
Veranstaltungen: Für Veranstaltungen steht die Aula der HOHEN 

SCHULE zur Verfügung. Für Feierlichkeiten, 
Seminare, Vorführungen, Events. 

 
Je nach Bestuhlung ist in der Aula eine Kapazität 
von: 
 

• 7 runde Tische á 10 Personen  
• Parlamentarische Bestuhlung für ca. 

80 Personen 
• Seminare und Workshops max. 80 Pax 
• Kinobestuhlung ca. 80 Personen 

         
 
 
 
 

 

ALLGEMEINE INFORMATIONEN 
 
Anreise: Die A 45 Gießen Dortmund, nehmen Sie die 

Abfahrt Herborn West, Richtung Herborn 
Innenstadt, an der 1. Ampel links abbiegen in die 
Hainstraße, rechts abbiegen in Schmaler Weg, 
wieder links abbiegen Mühlbach bis 
Schulhofstraße 

 
Nächster Ort:   Dillenburg          

   
 

 
Rezeption:    Der Check-In findet im Restaurant statt 
  
 
Late Check Out:  ab 11:00 Uhr wird ein Late Check Out 

mit € 10,00 pro Zimmer berechnet (bis 18:00 Uhr) 
 
Early Check In:   Offizieller Check In ist ab 15:00 Uhr.  

Ein früherer Check-In ist nur nach Absprache 
möglich 
 

 
 
 
 



  
 
 

TAGUNGEN    

 
 
 

Miete der Aula:   ganztags € 200,00 pro Tag   
     halbtags € 100,00 pro Tag 
 
 

     Eingeschlossene Leistungen: 
 

- Aula in der gewünschten Bestuhlung 
- Standard-Tagungstechnik  
         (Beamer exclusive) 
- Seminarbetreuung 

 
Tagungstechnik:    
      Flipchart inkl. Papier u. Stifte € 20,00 
      Overheadprojektor inkl. Folie € 20,00 
      Beamer mit Laptopanschluss € 50,00 
      TV/DVD/Video    € 30,00 
      Musikanlage    € 20,00 
      Diaprojektor    € 20,00 
      Mikrofontechnik   € 20,00 
      Kopie pro Seite    €   0,25 
      Techniker pro Stunde   € 10,00 
 
 
W-Lan: W-Lan kann in den öffentlichen Bereichen bei T-online kostenfrei  

genutzt werden. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  
KAFFEEPAUSEN 
 

             

Kaffeepause „Classic“ vormittags  Kaffee, Tee, Wasser, Fruchtsäfte, 
Croissants und frisches Obst 

 € 12,00 pro Person 
 
Kaffeepause „Classic“ nachmittags Kaffee, Tee, Wasser, Fruchtsäfte, 

Gebäck und frisches Obst 
 € 15,00 pro Person 
 
 
Weitere kleine Highlights für Kaffeepausen 
 
Kalte Snacks  
Sandwiches     € 5,00 pro Person  
Canapés     € 4,50 pro Person 
Schinkenplatte     € 4,00 pro Person  
Käseplatte     € 3,00 pro Person 
Mozzarella-Tomaten-Spieße     € 3,00 pro Person 
Gemüsesticks plus Dip     € 2,00 pro Person 
Joghurt mit frischen Früchten     € 2,50 pro Person 
 
Warme Snacks 
Mini Hamburger     € 3,00 pro Person 
Hot Dogs     € 2,50 pro Person 
Frühlingsrollen     € 3,00 pro Person 
Chicken Nuggets     € 2,50 pro Person 
 
Süßes 
Obstspieße     € 3,00 pro Person  
Obstplatte     € 3,00 pro Person 
Croissants     € 1,50 pro Person 
Muffins     € 1,50 pro Person 
Müslikekse     € 1,50 pro Person 
Kuchen jeder Art     € 2,50 pro Person 
Gebäck     € 2,50 pro Person  
 
 
 
 



  
FEIERLICHKEITEN  
(Hochzeiten, Geburtstage, Jubiläen etc.)  

 
 
 

  
 

    
 
 
 
Miete der Aula:   ganztags € 200,00 pro Tag   
      

halbtags € 100,00 pro Tag 
 
 

     Eingeschlossene Leistungen: 
 

- Aula in der gewünschten Bestuhlung 
 

 
 
 
 
 



  
 
Zusätzliche Leistungen: 
 
- Runde Tische (8-er) pro Tisch  € 10,00 
 
- Stuhlhussen (weiss) pro Husse € 4,50 
 
- Servicepersonal ab 01: 00 Uhr   
          pro Person pro Stunde  € 20,00  
 
- Musik, gerne unterstützen wir Sie bei der  
         Musik- bzw. Bandauswahl   
 
 

Aperitif/ Bar:    
 
Fingerfood     ab  € 7,00 pro Person 
Sekt Aperitif     € 5,00 pro Person 
Champagner Empfang   € 9,00 pro Person 
Cocktailbar     € 10,00 pro Person  

 
 
Brunch: 
 
Brunch ab 11:30 Uhr  € 24,00 pro Person  
 
 
Motto - Partys oder Themenabende ganz individuell gestaltet: 
 
- Italienischer Abend 
- Spanischer Abend 
- Griechischer Abend  
- Französischer Abend  
- Deutscher Abend 
- Barbecue im Innenhof 
- „Fète Blanche“ – Party in Weiß  
- Aprés Ski Party im Innenhof der HOHEN SCHULE 
- Business Lunch von 12:00 – 14:00 Uhr 
 
 
 



  
Beispiel Menü einer Hochzeit in der Aula mit Barbecue im Hof: 

         
        MENÜ – BUFFET  

Preis pro Person € 38,00 

Italienischer Vorspeisenteller 
 

Melone mit Parmaschinken - Vitello tonnato - Tomate mit Mozzarella und Basilikum 
 

*** 
Italienische Salami - gebratenes Gemüse 

Rucola mit Balsamico und Parmesan 
 

Vom Buffet und aus der Riesenpfanne 
 

Verschiedene Steaks 
Marinierte Poulardenbrust 

 
Lachs und Zanderfilet auf der Haut gebraten 

Scampispiesse 
 

Frische Pasta mit roter und grüner Pesto 
 

Dazu reichen wir 
 

Ofenkartoffeln mit Sour Creme 
Rosmarinkartoffeln 

Verschiedene Buttermischungen 
Dips 

Chilibohnen 
 

Frisches Buttergemüse der Saison 
Blattsalat mit verschiedenen Dressing 

Tomatensalat 
Krautsalat 

 
*** 

Desserbuffet 
Helles und dunkles Mousse 

Fruchtmark, Früchte 
Panna Cotta 

Crépes 
 
 



  
Unsere Weinempfehlung 

 

Weißwein 
2010er Fonte Leone 

Veneto 
Frischer Sommerwein 

 
22,00 € 

 
 

Rosé 
2009 Cheval d´Or 

« Fruchtiger Franzose » 
 

24,00 € 
 
 

Rotwein 
2009er Rosso Passo 

Merlot 
Rosso del Veneto 

 
24,00 € 

 
 
 

Digestif 
bieten wir an 

 
vom Digestif-Wagen 

 
 
 

Zum späteren Zeitpunkt servieren wir eine gemischte Käseplatte und 
italienische Salami 

mit 
Brotkorb 

 
150,00 € 

 
 
 
 


